
            JABOLČNA PITA 
SESTAVINE:                                                PRIPRAVA: 

3 jajca,                                                                    Rumenjake in sladkor penasto                     

kozarec sladkorja,                                                 umešamo, počasi prilivamo olje,  

kozarec olja,                                                           dodamo jogurt in kozarec moke, 

jogurt,                                                                      limono, sol. Nazadnje rahlo 

kozarec ostre in                                                     primešamo trd sneg in moko, 

kozarec mehke moke,                                           pomešamo s pecilnim praškom. 

½ pecilnega praška,                                               Polovico testa razgrnemo za prst   

limonina lupina,                                                     na debelo v namazan in z moko 

ščep soli.                                                                  potresen pekač ter pri 180  ̊C 

NADEV:                                            zapečemo, da naraste in rahlo  

1 kg naribanih jabolk,                                            zarumeni. Namažemo s 

žlica sladkorja,                                                        pripravljenim nadevom, 

cimet,                                                                      prekrijemo s preostalim testom in 

2 žlici kisle smetane                                               do kraja spečemo. Ohlajeno 

ali  raztopljene margarine,                                    razrežemo in pojemo. 

1-2 žlici drobtin rozine. 

 

 

 

  

Pripravil:  

Luka Reberšak, 5.a 

12.5.2024 



JABOLČNI ČIPS  
 SESTAVINE:  

➢ Jabolka 

POTREBUJEŠ:  

➢ Nož  

➢ Pečica              

     PRIPRAVA:  

➢ Očistiš in opereš jabolka. Jih narežeš  

Na tanke lističe. Zložiš jih na peki papir.  

Ventilacijsko pečico vklopimo na  50  stopinj celzija.  

Pečemo tako dolgo, da je suho. 

Napisala: Iza Rožič 

 

 

 

 

 

         

 

  



 

 



 

 

 



 

 


