JABOLCNA PITA

SESTAVINE:

3 jajca,

kozarec sladkorja,
kozarec olja,

jogurt,

kozarec ostre in
kozarec mehke moke,
% pecilnega praska,
limonina lupina,
SCep soli.

NADEV:

1 kg naribanih jabolk,
Zlica sladkorja,

cimet,

2 zlici kisle smetane

ali raztopljene margarine,

1-2 Zlici drobtin rozine.

Pripravil:
Luka Rebersak, 5.a
12.5.2024

PRIPRAVA:

Rumenjake in sladkor penasto
umesamo, pocasi prilivamo olje,
dodamo jogurt in kozarec moke,
limono, sol. Nazadnje rahlo
primesamo trd sneg in moko,
pomesamo s pecilnim praskom.
Polovico testa razgrnemo za prst
na debelo v namazan in z moko

potresen pekac ter pri 180°C

zapecemo, da naraste in rahlo

zarumeni. Namazemo s
pripravljenim nadevom,
prekrijemo s preostalim testom in
do kraja spe¢emo. Ohlajeno

razrezemo in pojemo.




JABOLCNI CIPS

Jabolka

NoZ
Pecica

Ocistis in operes jabolka. Jih narezes

Na tanke listice. ZIloZis jih na peki papir.
Ventilacijsko pecico vklopimo na 50 stopinj celzija.
Pecemo tako dolgo, da je suho.

Napisala: I1za RozZic¢












