
SPH 7. razred: 7. teden (4. 5. – 8. 5. 2020) 

DRAGI UČENCI!                                                                   

 

 
JOGURTOVO PECIVO Z JABOLKI 

 

SESTAVINE: 

• en lonček navadnega jogurta 

• lonček bele moke 

• 3 lončka sladkorja 

• 2 jajci 

• 2 žlici sončničnega olja 

• 1 vrečka vanilijevega sladkorja 

• 1 vrečke pecilnega praška 

• žličko ruma ali arome ruma 

• 2 – 4 jabolka olupljena in narezana na krhlje 

 

• košček masla + žlička moke za pripravo pekača 

 

• sladkor v prahu 

POSTOPEK: 

Jajca, olje, jogurt in sladkor stepemo z mešalnikom in dodamo preostale 

sestavine. 

Jabolka olupimo in narežemo na krhlje. Zmes vlijemo v z maslom namazan pekač s potreseno 

žlico moke in nanjo (na testo) razporedimo krhlje jabolka. Jabolka z roko narahlo potisnemo v 

zmes. 

Pečemo v predhodno ogreti pečici na 180 stopinj približno 20 minut. Po 20-ih minutah 

poizkusimo, če je že pečeno. 

Hladno pecivo narežemo na manjše koščke in nanj potresemo sladkor v prahu. 

Dober tek! 


